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ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ!
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У в а ж а е м ы е  Д а м ы  и  Г о с п о д а ,  
ж и т е л и  и  г о с т и  н а ш е г о  г ор о д а  

Мы счастливы приветствовать Вас в нашем кафе!  

С удовольствием рады предложить 

Вашему вниманию кушанья Европейской и 

Кавказской кухни. Различные напитки, десерты,  

ароматные блюда, приготовленные на мангале.  

Надеемся, вы останетесь довольны временем,  

проведенным у нас в гостях, и обязательно вернетесь! 

С УВАЖЕНИЕМ, 

КОЛЛЕКТИВ КАФЕ «ВАТТЭ» 
  



 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

Т А Р ЕЛ К А  МЯ С Н ИК А  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 3 0  Р  
200 гр 

куриный рулет ,буженина, рулет из индейки 
(собственного приготовления) 

С А Л ЬЦ Е  С  Ч Е С Н О Ч К О М  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 0  Р  
150гр 

сало соленое, сало копченое, чеснок, зелень 

Р Ы Б Н Ы Й  Р А ЗН О С О Л  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 2 0  Р  
200гр 

угорь копченый, семга с/с, палтус х/к, 
масляная рыба х/к, лимон, маслины 

С Е МГ А  С  МА С Л О М  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 8 0  Р  
150гр 

С Е Л ЬД Ь С  К А Р Т О ФЕ ЛЕ М  . . . . . . . . . . . . . . . .  2 9 5  Р  
250гр 

Т А Р ЕЛ К А  С Ы Р О В  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 9 5  Р  
300гр 

пять видов премиум-сыров, мёд, орешки. 

С У Л У Г УН И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 0  Р  
200гр 

сыр сулугуни малосольный и копченый  

МА С Л И Н Ы / О Л И В К И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1 0  Р  
50гр 

настоящие греческие оливки/маслины  гигант 

Д А МС К И Й  К А ПР И З  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 3 5  Р  
340гр 

баклажан, помидор, грецкий орех, сыр фета 

О Г У Р Ч И К И  К О Р НИ ШО Н Ы  . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4 0  Р  
100гр 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Р А З Н О С О Л Ы  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 4 5  Р  
300 гр 

Лопух засоленный, капуста квашенная, 
капуста по-грузински, огурчики, помидорчики 
(собственного приготовления) 

Г Р И Б Н О Й  Б О Ч О Н О К  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 8 5  Р  
200гр 

шампиньоны, вешенки, лук 

Я З Ы К  Г О В Я Ж И Й  С  Г О Р Ч И Ц ЕЙ  . . . . . . . . . .  3 4 5  Р  
130гр 

язык отварной, горчица 

С В Е Ж И Е  О В О Щ И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 7 5  Р  
450гр 

помидоры, огурцы, перец болгарский 

З Е Л ЕН Ь . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 8 0  Р  
100гр 

О В О Щ И  К  С Т О Л У  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 8 0  Р  
300гр 

Помидоры черри, огурчики, чеснок, 
сельдерей, сделанные по фирменному 
рецепту 

Р У ЛЕ Т ИК И  И З  Б А КЛ А Ж А Н О В  . . . . . . . . . . .  3 4 5 Р  
200гр 

Баклажан фаршированный ореховой пастой 
 

Р У ЛЕ Т Ы  Б А Р ОЛ Л О  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 9 0  Р  
180гр 

семга с/с, Филадельфия, спаржа, лимон, 
креветки, кунжут 

  



 
 

 

К Л А С С И Ч Е С К И Й  С А Л АТ  «  Ц Е З АРЬ »  
200 гр ............................................. 3 7 0 / 4 1 0 / 4 7 0  р    
этот прекрасный салат с фирменной 
заправкой, гренками и салат-миксом. Мы 
предлагаем вам на выбор: c курицей,с 
семгой с/с, с креветками 

С А Л А Т  « О В О Щ Н О Й »  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 0  Р  
320гр 

салат из свежих помидоров и огурцов на 
выбор со сметаной или маслом 
(рекомендуем брать в летний сезон) 

С А Л А Т  « Г Р Е Ч Е С КИ Й »  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 7 0  Р  
320гр 

красочный салат из овощей с мягким сыром 
Фета 

С А Л А Т  « Э Л Е Г А Н С »  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 9 0  Р  
220гр 

куриное филе, микс салата, шампиньоны, 
бекон, черри, чеснок, вяленый томат, 
пармезан 

С А Л А Т  « Л ЕР У А »  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 3 0  Р  
250гр 

креветки, бекон, салат-микс, гренки,  вяленый 
томат, красный лук, сыр Фета, 
орегано,масло оливковое 

С А Л А Т  «  О Л И В ЬЕ »  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 0  Р  
200гр 

классический, несомненно, самый 
популярный салат Советского союза 

С А Л А Т  « ШО П С К И Й »  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 4 0  Р  
235гр 

свинина, куриное филе, шампиньоны, 
спаржа,  соус белый фирменный 

Т Е П Л Ы Й  С А ЛА Т  « Ч Е РН А Я  ЖЕ МЧ У Ж И Н А »  

200 гр ................................................................ 4 4 5  Р    
говядина, черри, фасоль стручковая, чеснок, 
соевый соус, лук зеленый 

Т Е П Л Ы Й  С А ЛА Т  И З  КУ РИ Ц Ы  . . . . . . . . . . .  3 3 5  Р  
280гр 

куриное филе, перец болгарский, чеснок, 
лук зеленый, фасоль, кисло-сладкий соус 

 
С А Л А Т  « П Л О Щ АД Ь Р И МА »  . . . . . . . . . . . . . .  3 8 0  Р  
230гр 

куриное филе, кальмар, огурец свежий, 
креветки,перец болгарский, пекинская 
капуста, майонез, горчица,кедровый орех 

С А Л А Т  « ФА Н Т А З ИЯ  ФР А НЦ У ЗА »  . . . .  3 9 0  Р  
230гр 

язык говяжий, ветчина, перец болгарский, 
огурец, майонез,яблоко 

С А Л А Т  « С Т А Р АЯ  Е В Р ОП А »  . . . . . . . . . . . . . . . .  3 9 0 Р  
250 гр 

салат микс, лосось с/с, перец болгарский, 
огурец, киви, пармезан, масло оливковое, 
маслины 

С А Л А Т  « А К О Р С А »  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 6 0  Р  
250гр 

угорь, руккола, огурец, черри, перепелиное 
яйцо, бальзамический соус, оливковое 
масло, кунжут, лимон 

С А Л А Т  «ПЕ С Т О »  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 2 0 Р  
250гр 

индейка, черри, гренки, пармезан, 
камамбер, салат микс, песто, оливковое 
масло, бальзамический соус 

Т Е П Л Ы Й  С А ЛА Т  « Т А ЙЛ А НД»  . . . . . . . . . .  4 4 0  Р  
200гр 

говядина, чеснок, перец болгарский, красный 
лук, цукини, соевый соус 

С А Л А Т  « А Н ЬЕ З  С О Р ЕЛ Ь»  . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 7 0  Р  
270гр 

куриная печень, брокколи, шампиньоны, 
маслины, лук-порей, горчица сладкая 

Т Е П Л Ы Й  С А ЛА Т  « Т Ы С Я Ч А  МО Р ЕЙ»  . .  5 3 0  Р  
270гр 

креветки, кальмар, морской гребешок, 
цукини, баклажан, черри, салат микс, лимон 

 С А Л А Т  « MA A S D A ME R »  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 3 0  Р  
220гр 

Обжаренный сыр маасдам в кунжутной 
панировке, семга с/с, микс салатного листа, 
обжаренный болгарский перец, черри, 
медовая заправка и лимон. 

Т Е П Л Ы Й  С А ЛА Т  «  П Р О В А Н С  ЛЯ -ФР А Н Ц »  

200 гр ................................................................. 3 9 0  Р    
филе индейки, шампиньоны, баклажан, 
цукини, черри, чеснок, соевый соус, 
прованские травы 
 
 



 
 

 

Б О Р Щ  С Т А Р ОР У С С К И Й    . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 0  Р  
350 гр 

Л А П ША  Д О МА ШН ЯЯ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 4 0  Р  
350гр 

С О Л Я Н К А  П О - Г РУ З И Н С КИ  . . . . . . . . . . . . . . .  4 2 0  Р  
300гр 

С О Л Я Н К А  С Б О РН А Я  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 4 0  Р  
350гр 

Г О Р О Х О В Ы Й  С  К О П Ч Е Н О С Т Я МИ  . . . . . . .  2 9 5  Р  
350гр 

У Х А  И З  С Е МГ И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 4 0  Р  
200гр 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

К А Р Т О ФЕЛ Ь П О - Д О МА ШН Е МУ  . . . . . . . .  1 9 0  Р  
200гр 

К А Р Т О ФЕЛ Ь Л Е С Н И Ч Е Г О  . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1 0  Р  
200гр 

Картофель  жаренный с опятами 

К А Р Т О ФЕЛ Ь О Т В А Р Н О Й /К А РТ .  ПЮ Р Е   

200 гр ................................................................. 1 6 0  Р    
с маслом и укропом 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

Б У Л ЬО Н  К УР И Н Ы Й  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9 0  Р  
300гр 

Х А ШЛ А МА  И З  Г О В Я Д И Н Ы  . . . . . . . . . . . . . . .  3 6 0  Р  
350гр 

О К Р О ШК А  (К В А С ,  К Е ФИ Р )  . . . . . . . . . . . . . . .  2 4 0  Р  
350гр 

С У П - КР Е М  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 6 0  Р  
250гр 

на выбор: брокколи, шампиньоны 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

К А Р Т О ФЕЛ Ь ФР И / Д ЕР Е В ЕН С К И Й  
150 гр .................................................................. 1 8 0  р  

К А Р Т О ФЕЛ Ь З А П Е Ч ЕН Н Ы Й   
(Д О Л ЬК И  В  С П Е Ц И Я Х )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 0  Р  
за 100гр 

Р И С  Б А С МА Т И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 3 0  Р  
200гр 

К А П У С ТА  Б Р О К К ОЛ И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 0  Р  
200гр 

 

  



 
 

 

Б Е ФС Т Р О Г А Н О В  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 7 0 Р  
200гр 

любимое блюдо французских королей: 
говядина, лук репчатый, свежие грибы, 
томленые в сливках 

МЕ Д А Л ЬО Н Ы  « Б У ФФА Л О »  . . . . . . . . . . . . . .  3 3 0  Р  
за 100гр 

медальоны прожарки медиум, в мясном 
соусе из белого вина с опятами 

Г О В Я Д И Н А  « А КР О П О Л Ь»  . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 6 0  Р  
250гр 

медальоны из свежей вырезки с овощами, 
маслинами и оливками 

Ж А Р К О Е  НА  С К О В О Р О Д Е  . . . . . . . . .  3 7 0 / 3 9 0  Р  
350гр 

мы предлагаем вам на выбор из:курицы ,  
говядины с добавлением картофеля, лука, 
грибов, чеснока, зелени и помидоров, в 
сметанном соусе 

П Е Ч Е Н Ь ТЕ Л ЕН К А  НА  С К О В О Р О ДЕ  . . .  3 7 0  Р  
300гр 

печень теленка, лук порей, черри, сельдерей, 
картофельное пюре, сливочный соус на 
белом вине, тимьян, сыр 

К У Ч - МА Ч И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 0  Р  
200гр 

традиционное блюдо грузинской кухни, 
обжаренные потроха с луком и кинзой 

 

 

 

 

 

 

 

К Е РУ С У С . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 5 0 / 3 9 0  Р  
280гр 

Курица или индейка(на выбор), перец 
болгарский, фасоль стручковая, горошек 
зеленый свежий, ананас, лук репка, соевый 
соус, томат, белое вино 

С В И Н И Н А  А  Л Я  « Б Е ФС ТР О Г А Н О В»  . . .  3 8 0  Р  
200гр 

свинина, шампиньоны, лук репчатый, 
сливочный соус на белом вине 

Б А Р А ШЕ К  &  НУ Т  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 2 0  Р  
450гр 

баранина (корейка и мякоть) с овощами на 
мангале, подается с нутом и гранатовым 
соусом 

Б А Р А ШЕ К  Н А  С К О В О Р ОД Е  . . . . . . . . . . . . . . . .  4 9 0 Р  
300 гр 

мякоть баранины, запеченная на сковороде с 
фенхелем, болгарским перцем, 
картофелем, помидорами черри, чесноком, 
свежей кинзой 

Х И Н К А ЛИ  О С О Б Ы Е  (Н Е  К Л А С С И Ч Е С К И Е )  

1 шт ...................................................................... 7 0  Р    
запеченные, из тонкого теста Фило 
заказ не менее 5 штук 

Х И Н К А ЛИ  О С О Б Ы Е  И З  Б А Р А НИ НЫ  . . . . . .  8 0 Р  
1 шт 

Д О Л МА  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 0  Р  
за 100гр 

приготовленная в кавказских традициях  

  



 
 
 

 

К У РИ Н АЯ  Г Р УД К А  « Г УР МЕ »  . . . . . . . . . . .  1 9 0  Р  
за 100гр 

фаршированная, запеченная, сочная куриная 
грудка 

И Н Д ЕЙ К А  Н А  С К О В О Р ОД Е  . . . . . . . . . . . . . . .  4 1 0  Р  
350гр 

филе индейки, брокколи, черри, чеснок, 
порей, репчатый лук, орегано, сливки, 
пармезан 

К О Т Л ЕТ А  П О - К И Е В С К И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 0  Р  
150гр 

 
 

 

 

С Т Е Й К  И З  С Е МГ И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 6 0  Р  
за 100гр 

К А Р Т О Ч Ч О  И З  Р Ы Б Ы  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 0  Р  
за 100гр 

рыба: форель, семга, на ваш выбор, 
приготовленная  по особому рецепту от 
Шефа 

Р Ы Б Н Ы Й  « К Ч У Ч »  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5 9 0  Р  
300гр 

средиземноморский рецепт: семга в 
кунжуте с овощами 

ФО Р Е Л Ь ФА Р ШИ Р О В А Н НА Я  . . . . . . . . . . . .  2 2 0  Р  
за 100гр 

форель, запеченная с жульеном из грибов 

ФО Р Е Л Ь ФА Р ШИ Р О В А Н НА Я  . . . . . . . . . . . .  2 7 0  Р  
за 100гр 

форель, запеченная с креветками грибами и 
сыром 

 

 

« Н Е  Л О МА Й Т Е  Г О Л О В У . . . »  .  1 8 0 0  /  3 6 0 0  Р  
за 1100 / 2200 гр 

шашлык из свинины, кебаб из курицы, кебаб 
из индейки, медальоны из телятина, 
картофель 

Л Ю Л Я - К Е Б А Б  . . . . . . . . . . .  1 4 0 / 1 9 0 / 2 2 0 / 1 8 0  Р  
за 100гр 

курица/говядина/баранина/индейка 

ША ШЛ Ы К  И З  С В И Н И Н Ы  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6 0  Р  
за 100гр 

шея 

ША ШЛ Ы К  И З  К У Р ИЦ Ы . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4 0 Р  
за 100гр 

бедро без кости 

ША ШЛ Ы К  И З  И Н Д ЕЙ К И . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 80 Р  
За 100гр 

Я З Ы К  Г О В Я Ж И Й  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 9 5  Р  
за 100гр 

К А Р Е  Я Г Н ЕН К А  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 1 0  Р  
за 100гр 

К Р Ы Л ЬЯ  КУ Р ИН Ы Е  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3 0  Р  
за 100гр 

МЕ Д А Л ЬО Н Ы  И З  Т ЕЛ ЯТ И Н Ы  . . . . . . . . . . . .  3 6 0  Р  
за 100гр 

вырезка 
 

ФО Р Е Л Ь Р Е Ч НА Я  

за 100гр ............................................................. 2 3 0  Р  

Б А К Л А Ж А Н Ы / П О МИД О Р Ы / ПЕ РЕЦ  

за 100гр ............................................................. 1 0 0  Р  

Г Р И Б Ы  ША МП И Н ЬО Н Ы  

за 100гр ............................................................. 1 2 0  Р  
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

К Р Е В ЕТ К И  В  С Л И В О Ч Н О М С О У С Е  . . . .  4 1 0  Р  
за 100 гр 

хвостики тигровых креветок, томленные в 
остром сливочном соусе 

К Р Е В ЕТ К И  Ж АР Е Н ЫЕ :  С  Ч Е С Н О К О М/ С  
С О Е В Ы М С О У С О М  

за 100гр ............................................................. 2 9 0  Р  

С Ы Р Н Ы Е  ША Р И К И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 0  Р  
100гр 

МЯ С Н О Й  Р А З Н О С О Л  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 0  Р  
100гр 

суджук и бастурма 

 

 

 

 

 

 

Х Л Е Б Н АЯ  К О Р ЗИ Н А  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 0  Р  
лаваш, кукурузные булочки 2шт, француз.  
булочки 2 шт., булочки с кориандром 2шт. 

Л А В А Ш МА Т Н А К А Ш  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 0  Р  

К У КУ РУ З Н Ы Е  БУ Л О Ч К И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 0  Р  
1 шт 

заказ от 3 шт 

Б У Л О Ч К И  ФР АН ЦУ З С К И Е  . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 5  Р  
1 шт 
белые/черные (заказ от 5 шт) 

 

 

 

 

Х А Ч А П УР И  « Н АР Т А »  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 8 0  Р  
800гр (8кусков) 

Х А Ч А П УР И  П О - А Д Ж АР С К И . . . . . . . . . . . . . .  2 8 0  Р  
400гр 

лодочка 

П И Ц Ц А  Д О МА ШН ЯЯ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 8 0  Р  
500гр 

Ё К А  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9 0  Р  
1 шт 

тоненький армянский лаваш, жареный с 
яйцом и сыром 

П Е Л ЬМЕ Н И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 0  Р  
250гр 

пельмени ручной лепки с говяже-свиным 
фаршем 

П Е Л ЬМЕ Н И  З АП Е Ч ЕН Н Ы Е  . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 0  Р  
250гр 

пельмени, запеченные с грибами под сырной 
корочкой 

В А Р Е Н ИК И  С  С Ы Р О М  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 0  Р  
250гр 

ручная лепка 
 

  



 
 

 

 

Ч И З К Е Й К  К Л А С С И Ч Е С К И Й  . . . . . . . . . . . . . .  2 9 0  Р  
200гр 

десерт, приготовленный по домашнему 
рецепту 

« Л Ю Б И МЫ Е  Ц В Е Т Ы  Д ИР Е КТ О Р А » . . . .  3 1 0  Р  
200гр 

десерт в форме разбитого горшка из 
шоколада, миндальной муки, крема и 
мороженого 

ШТ Р УД Е Л Ь « А В С Т Р И Й С КИ Й »  . . . . . . . . . .  2 8 0  Р  
150гр 

штрудель, приготовленный по классическому 
рецепту в хрустящем тесте Фило, подается с 
мороженым 

 

 

 

Р У МЯ Н ЫЕ  Б Л И Н Ы  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4 0  Р  
3 шт 

Б Л И Н Ы  С  Я Б Л О К О М  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 0  Р  
150гр 

Б Л И Н Ч И КИ  С  МЯ С О М/ С Ы Р О М  . . . . . . . . .  2 6 0  Р  
3 шт 

 

 

ШО К О Л А Д  « Б А Б А Е В С К И Й »  . . . . . . . . . . . . . .  1 4 0  Р  
1 шт 

 

 

 

 

 

С И Ц И Л И Й С КИ Й  В У Л КА Н  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 0  Р  
150гр 

горячий десерт с жидким шоколадом внутри 
и мороженым 

Т О Р Т  « МИ ШЕ Л Ь»  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 8 0  Р  
240гр 

горячий десерт с холодным мороженым 
яблоком и мятой 

ШТ Р УД Е Л Ь « В И ШН Е В Ы Й »  . . . . . . . . . . . . . . .  2 8 0  Р  
150 гр 

МО Р О Ж Е Н О Е  В  А С С О Р Т И МЕ НТ Е  . . . . . . .  2 5 0  Р  
150гр 

 

 

 

Б Л И Н Ы  П О - БЕ Т ЬЯР С К И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 5 0  Р  
200гр 

блины, фаршированные куриным фрикасе, 
опаленные ромом 

Б Л И Н Ы  С  С Е МГ О Й  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 9 5  Р  
150гр 

блины, фаршированные семгой, нежным 
сыром Филадельфия 

 

 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

К А МП А Р И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7 0  /  3 4 0 0  Р  
50мл / 1л 

 

 

МА Р Т И Н И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1 0  /  2 2 0 0  Р  
50мл / 1л 

Бьянко,Фиеро,Экстра Драй 

 

 

 

G R EY  G O OS E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 0 0  /  3 0 0 0  Р  
50мл / 0.5л 

F IN L A N D IA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7 0  /  1 7 0 0  Р  
50мл / 0.5л 

Ц А Р С К АЯ  О Р И Г ИН А Л ЬН АЯ  . . .  1 4 0  /  1 4 0 0  Р  
50мл / 0.5л 

Ц А Р С К АЯ  З О Л О Т АЯ  . . . . . . . . . . . . .  1 5 5  /  1 5 5 0  Р  
50мл / 0.5л 

Р У С С К И Й  С Т АН Д АР Т . . . . . . . . . . . .  1 4 0  /  1 4 0 0  Р  
50мл / 0.5л 

Х А Н С К А Я  L IMIT E D  . . . . . . . . . . . . . . .  1 3 5  /  1 3 5 0  Р  
50мл / 0.5л 

Х А Н С К А Я  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 0  /  1 2 0 0  Р  
50мл / 0.5л 

Т У НД Р А  AU T H EN T IC             1 1 0  / 1 1 0 0  Р  
50мл / 0.5л 

Т У НД Р А  С Е ВЕ Р Н АЯ  Б РУ С Н И КА  1 1 0 / 1 1 0 0 Р  
50мл / 0.5л 

 
 
 

 

А Р А Р АТ ** ** *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 8 0  /  2 8 0 0  Р  
50 мл / 0.5 л 

К И З Л ЯР ** *  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4 0  /  1 4 0 0  Р  
50 мл / 0.5 л 

                     Т Р И  Г О Д А  . . . . . . . . . . .  1 4 0  /  1 4 0 0  Р  
50 мл / 0.5 л 

                     П Я Т Ь  Л Е Т  . . . . . . . . . . .  1 6 0  /  1 6 0 0  Р  
50 мл / 0.5 л 

 

                  И р л а нд с к и й  
Д Ж Е МЕ С О Н  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 0 0  /  4 2 0 0  Р  
50 мл / 0,7 л 

Шотл а нд с к и й  
Д Ю А Р С  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 8 0  /  3 9 2 0  Р  
50 мл / 0.7 л 

Белая этикетка 

Б А Л Л А НТ А Й Н С  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 8 0  /  3 9 2 0  Р  
50 мл / 0.7 л 

Ч И В А С  Р И Г А Л  (1 2 Л Е Т )  . . . . . . .  4 0 0  /  5 8 8 0  Р  
50 мл / 0.7 л 

 

G L E N  R IV ER S                       1 8 0  /  1 8 0 0  Р  
50 мл / 0.7 л 

 
 

Ам е р и к а н с к и й  
Д Ж Е К  ДЕ Н И Э Л С  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 0  /  4 4 8 0  Р  
50 мл / 0.7 л 

Д Ж И МБ И М  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 0  /  3 0 8 0  Р  
50 мл / 0.7 л 

 

Од н о с о л од о вы й  
МА К А Л Л А Н  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 4 0  /  8 9 6 0  Р  
50 мл / 0,7 л 

 



 
 

 
 
 

ША Т О  Т А МА Н Ь  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 2 5  Р  
0.75 л 

сухое, полусладкое 
 

 

П С О У  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 0  /  1 0 5 0  Р  
50 мл / 0.75 л 

белое полусладкое 

Д И О С К УР ИЯ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 0  /  1 0 5 0  Р  
50 мл / 0.75 л 

белое сухое 

ФЛ Е Р  ДЕ  Л Я  Р Э Н  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 5 0  Р  
 0.75 л 

белое полусладкое 

Ц И Н А НД А ЛИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 4 0 0  Р  
0.75 л сухое 

П И Р О С МА Н И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3 0 0  Р  
0.75 л полусладкое 

У Н А  ДЕ Л И С ИЯ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3 0 0  Р  
0.75 л сухое 

П И Н О  Г Р ИД Ж И О  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 0 / 1 5 0 0  Р  
50 мл / 0.75 л 

сухое 
 
 
 
 

 

ША Т О  Т А МА Н Ь  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 0 0  Р  
0.75 л 

брют, полусладкое 

А Б Р А У - Д ЮР С О  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 0 0  Р  
 0.75 л 

брют, полусладкое 

 

Р о с с и я  ( К у б а н ь )  
ША Т О  Т А МА Н Ь  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8 2 5  Р  
0.75 л 

сухое, полусладкое, розовое полусладкое  

ША Т О  Т А МА Н Ь  К А Б Е РН Е  РЕ З ЕР В  . .  1 0 5 0  Р  
0.75 л 

красное сухое 
 
 

Л Ы Х Н Ы  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 0  /  1 0 5 0  Р  
50 мл / 0.75 л 

красное полусладкое 

Ч Е Г Е М  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 0  /  1 0 5 0  Р  
50 мл / 0.75 л 

красное сухое 

 

ФЛ Е Р  ДЕ  Л Я  Р Э Н  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 5 0  Р  
0.75 л 

красное полусладкое 

 

К И Н Д З МАР А УЛ И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 8 5 0  Р  
0.75 л 

красное полусладкое 

МУ К У З АН И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 5 0  Р  
0.75 л 

Красное сухое 

 

У Н А  ДЕ Л И С ИЯ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3 0 0  Р  
0.75 л 

Сухое 

 

К ЬЯ Н Т И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 0 / 1 5 0 0  Р  
50 мл / 0.75 л 

сухое 

МА Р Т И Н И  П Р О С ЕК О  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9 0 0  Р  
0.75 л 

А С Т И  МА Р Т ИН И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 3 0 0  Р  
0.75 л 

Сладкое 

А б х а з и я  

Г р у з и я  

Фра нц и я  

Ч и л и 

Ит а л и я  

Р о с с и я  ( К у б а н ь )  
 

А б х а з и я  

Фра нц и я  

Г р у з и я  

Ч и л и 

Ит а л и я  



 
 

 

 

Г О Р Д О Н С  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 0  /  4 5 0 0  Р  
50мл / 1л 

 

 

К С Е Н Т А  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 8 0  /  3 9 2 0  Р  
50мл / 0.7 л 

 

 

 

К А З А Д ОР Е С  Б Л А НК О  . . . . . . . . . .  4 0 0  /  6 0 0 0  Р  
50мл / 0.7л 

О Л ЬМЕ К А  Г О Л Д  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 9 0  /  4 0 6 0  Р  
50мл / 0.7л 

О Л ЬМЕ К А  Б Л А Н К О  . . . . . . . . . . . . . .  2 5 0  /  3 5 0 0  Р  
50мл / 0.7л 

 

 

Я Г Е Р МА С Т ЕР  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 2 0  /  3 0 8 0  Р  
50мл / 0.7л 

Т У НД Р А  Б ИТ ТЕ Р  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 0 0  /  1 0 0 0  Р  
50мл / 0.7л 

 
 
 

Б А К А Р ДИ  К А РТ А  Б Л АН К А  . .  2 0 0  /  3 0 0 0  Р  
50мл / 0.7л 

Б А К А Р ДИ  К А РТ А  НЕ Г Р О  . . . . .  2 7 0  /  4 0 5 0  Р  
50мл / 0.7л 

О А К Х А Р Д Т  О РИ Д Ж И НА Л . . . . .  2 0 0  /  2 8 0 0  Р  
50мл / 0.7л 

 
 

 
 

С А МБ У К А  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 5  /  2 8 7 0  Р  
50мл / 0.7л 

Б Е Й Л И З  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1 0  /  2 9 4 0  Р  
50мл / 0.7л 

МА Л И Б У  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 0  /  2 3 8 0  Р  
50мл / 0.7л 

К А Л У А  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 0 0  /  4 2 0 0  Р  
50мл / 0.7л 

К У А НТ Р О  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 9 0  /  4 0 6 0  Р  
50мл / 0.7л 

Б Е Х Е Р О В К А  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9 0  /  3 8 0 0  Р  
50мл / 1 л 

А П Е Р ОЛ Ь  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 0 / 4 0 0 0  Р  
50мл / 1 л 

 

 

 

С Т Е Л Л А  АР ТУ А  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3 0  /  2 0 0  Р  
0.33л / 0.5л 

K O Z E L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 0  /  2 2 0  Р  
0.33л / 0.5л 

 

К О З Е Л  ТЕ МН Ы Й  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9 0  Р  
0.47 л 

Т И Н ЬК О ФФ А Н Г Л И Й С К И Й  Э Л Ь  . . . . . . . .  1 9 0  Р  
0.47 л 

Т И Н ЬК О ФФ Б А В А Р С К О Е  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9 0  Р  
0.47 л 

B U D  0 % А Л К  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6 0  Р  
0.33 л 

Р а з л и в н о е  п и в о 

Б у ты л о ч н о е  п и в о  



 

 

Н А Р З АН ,  Д ЖЕ Р МУК  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 0  Р  
0.5 л 

Б О Р Ж О МИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 6 0  Р  
0.5 л 

 

 

 

ФР Е Ш  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 0 0  Р  
250мл 

яблоко, апельсин, грейпфрут, морковь 

С О К И  В  А С С О Р Т И МЕ Н Т Е  ( R IC H ) .  7 0 / 2 8 0  Р  
250 мл / 1 л 

 
 
 
 
 
 

 

Ч А Й  В  А С С О Р Т И МЕ Н Т Е  . . . . . . . . . . .  1 8 0  /  2 3 0 Р  
0.45л / 0.7л 

 

 

 

А Й Р А Н  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7 0 Р  
0.25л 

К О МП О Т  В  А С С О Р Т И МЕ Н ТЕ  . . . . . . . . . . . . . . .  7 0  Р  
0.25 л 

МО Р С  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 0  Р  
0.25 л 

черная смородина 

А Д РЕ Н А ЛИ Н  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 0  Р  
 

 

 

Э С П Р Е С С О  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 1 0 Р  

А МЕ Р И К АН О  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 3 0  Р  

К А П У Ч ИН О  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 5 0  Р  

К О ФЕ  П О - В О С Т О Ч Н О МУ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 0  Р  

Л А Т ТЕ  С  С И Р О П О М  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 8 0  Р  

Л А Т ТЕ  С  Л И К ЕР О М  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 1 0  Р  

Г Л Я С С Е  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7 0  Р  

К О ФЕ  « ФР А П П Е » . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 9 0  Р  
Холодный кофе 

Л А Т ТЕ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 6 0  Р  
 
  
 
 
 
 

 

 

 

 

Л И МО Н А Д  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 2 0  Р  
0. 5 л 

груша, фейхоа, тархун 

Ц И ТР У С О В Ы Й  Л И МО Н А Д  . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 5 0  Р  
1 л 

домашний 

К О К А - К ОЛ А , ФА НТ А , С ПР А ЙТ  . . . . . . . . . . .  1 2 0  Р  
0.33 л 

 



 
 
 
 
 
 

 

 

Б А К А Р ДИ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 0 0  Р  
75 мл 

ром светлый, сок лайма, гренадин сироп  

Д А Й К ИР И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 6 0  Р  
70 мл 

ром светлый, сок лайма, сахарный сироп  

Т Е К ИЛ А  С А Н  Р А Й С  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 0  Р  
150 мл 

текила, апельсиновый сок, сироп гренадин  

П Е Р ФЕК Т  МА Р ТИ Н И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 9 0  Р  
100 мл 

вермут сухой, вермут красный, джин 

Б - 5 2 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 3 0  Р  
60 мл 

кофейный ликер, Бейлиз, куантро 

К У Б А  Л И БР Е  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 8 0  Р  
225 мл 

ром белый, лайм, кола 

 

П И Н А- К О Л АД А  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 0  Р  
250 мл 

 

 

 

К О К Т Е ЙЛ Ь  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 7 0 Р  
250 мл 

ванильный, шоколадный, клубничный 

С МУ З И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1 8 0  Р  
250 мл 

клубничный, вишневый 

 

С Е К С  Н А  П Л Я ЖЕ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 6 0  Р  
190мл 

водка, персиковый ликер, апельсиновый,  
ананасовый сок, гренадин 

МА Р Г А Р И Т А  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 9 0  Р  
75мл 

текила, апельсиновый ликер, сок лайма 

П И Н А- К О Л АД А  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 9 0 Р  
190мл 

ром светлый, кокосовый ликер, ананасовый 
сок, сливки 

Л О Н Г - А Й ЛЕ НД  А Й С  Т И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4 5 0  Р  
180 мл 

текила, ром белый, джин, водка, куантро, 
пепси, лайм 

МО Х И Т О  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 2 0  Р  
200 мл 

ром белый, лайм, мята, тростниковый сироп, 
мин. вода 

Г О Л У Б Ы Е  Г А В А Й И  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 7 0  Р  
200 мл 

ром белый, кокосовый ликер, Блю Кюрасао 
ликер, ананасовый сок, сливки 

ФИ Е Р О - Т О Н ИК  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 9 0  Р  
150 мл 

 

 

МО Х И Т О  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 7 0  Р  
250 мл 

 

 

 

Г Л И Н Т В Е ЙН  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2 9 0  Р  
250 мл 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                    Меню действительно с  01.09.2020г.      по 01.03.2021г. 

Директор ООО »РАДУГА» 
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